
MENU DE GROUPE 
ENTRÉE OPTION 1 + PLAT BRASSERIE + CAFÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 42 $*
ENTRÉE OPTION 1 + PLAT BRASSERIE + DESSERT + CAFÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  49 $*

ENTRÉE OPTION 2 + PLAT BRASSERIE + CAFÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45 $*
ENTRÉE OPTION 2 + PLAT BRASSERIE + DESSERT + CAFÉ  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 53 $*

* Les prix sont pour une personne. Les prix ci-dessus n’incluent ni les taxes ni le pourboire.

Choix d’une option et choisissez 2 entrées ENTRÉES

OPTION 1 OPTION 2
SALADE CÉSAR
Laitue romaine, de croûtons maison, de bacon, de parmesan et 
d’une vinaigrette crémeuse à l’ail.

BISQUE TOMATE BASILIC
Une délicieuse bisque à base de crème, beurre, oignons, 
tomates, basilic et un soupçon de bière.

BRUSCHETTA
Tomates, ail, basilic, parmesan et crostinis.

CALAMARS
Panés et assaisonnés. Servis avec aïoli au citron maison.

SALADE BETTERAVES 
Fromage de chèvre, mesclun, carottes, betteraves, oignons 
rouges, canneberges séchées, noix de pécans pralinées et 
vinaigrette balsamique.

MINI BURGERS (3)
Galettes de bœuf, bacon fumé, oignons, cornichons sucrés, 
sauce signature et fromage jaune & Gouda fumé.

PLATS BRASSERIE

DESSERTS

FISH & CHIPS À LA BIÈRE (2 MORCEAUX)
Filet de morue (recommandée Ocean Wise ) enrobé de notre 
panure maison à la bière, servi avec frites, salade de chou 
crémeuse et sauce tartare.

MAC’N CHEESE BISON BRAISÉE
Cavatappi, bison braisée, sauce au cheddar blanc à la bière , 
fromages suisse, mozzarella et asiago. 
Garni de chapelure à la truffe.

JARRET DE PORC
Jarret de porc braisé maison dans notre bière blanche. 
Servi avec purée de pommes de terre et légumes.

BAVETTE FRITES
Légèrement assaisonné et grillé avec beurre beurre aux herbes. 
servi avec frites.

Ajouter à vos options + 8$ pp

TARTARE DE THON
Thon Ahi† (recommandé Ocean Wise), échalotes, gingembre, 
ail, vinaigrette sésame, radis et coriandre. Servi avec des 
wontons frits et frites.

Des options végétariennes sont disponibles sur demande.

GAUFRE LIÉGEOISE 
Servie tiède avec crème glacée à la vanille et sauce caramel à la bière. 

GÂTEAU AU FROMAGE SKOR
Gâteau au fromage cuit au four. Garni de chocolat Skor et sauce caramel à la bière.

TIRAMISU À LA BIÈRE 
FAIT MAISON. Café IllyMC, biscuits doigts de dame, cacao, fromage mascarpone et bière Ambrée.


